Personliche Wunschschokolade von chocri

Seit dem 1.September 2008 koénnen sich Schokoladenfreunde ihre ganz personlichen
Naschwiinsche erfiillen lassen. In Berlin griindeten Franz Duge und Michael Bruck das
Unternehmen chocri und erméglichen seither individuellen Schokoladengenuss auf hochstem
Niveau.

Jeder fingt klein an

Die Idee kam den Grindern bei der Suche eines besonderen
Geburtstagsgeschenkes. Eine selbstgemachte Schokolade mit den
Lieblingsnaschereien der Beschenkten erhielt so viel Zuspruch, dass
kurzerhand eine Geschéftsidee daraus wurde.

Heute kann der Kunde zwischen 10 Milliarden Mdglichkeiten wahlen. Ob
sUR, salzig, scharf oder eine Kombination aus allem: Bei dem Angebot aus
verschiedenen Schokoladensorten, Friichten, Nissen und Gewirzen findet
jeder etwas nach seinem Geschmack. In wenigen Schritten kann auf

www.chocri.de die eigene Kreation zusammengestellt und individuell
benannt werden.

Etwas Gutes tun

Wichtige Aspekte in der Unternehmensphilosophie des Startups sind nachhaltiges Handeln und
soziale Verantwortung. Aus diesem Grund wird fair gehandelte Schokolade in Bio-Qualitat
verwendet; auch zahlreiche Zutaten sind mit dem Bio-Siegel versehen. Den Griindern Duge und
Bruck ist auBerdem wichtig auch direkte Unterstltzung zu leisten. Mit der Beteiligung an dem DIV-
Kinder eV-Spendenprojekt konnten in den vergangenen Jahren mehr als 60.000€ fiir bediirftige
Kinder an der Elfenbeinkiiste gesammelt werden.

Der Erfolg gibt ihnen Recht

Chocri steht fiir persénliche Wunschschokolade. Diese innovative Idee bescherte dem Unternehmen
im Jahre 2009 den WiWo-Grinderpreis. Ein Jahr darauf entschloss sich Ritter Sport ein Drittel des
Startups zu erwerben. Ausruhen auf diesem Erfolg wollen sich Duge und Bruck jedoch nicht. Im Juni
diesen Jahres erweiterten sie das Sortiment um ein weiteres Produkt: individuelles Eis.

Pressekontakt
Franz Duge Tel.: 030-981 961 9-21
Plauener StralRe 163-165 Mail: franz.duge@chocri.de

13053 Berlin http://www.chocri.de/presse/infos/



http://www.chocri.de/
mailto:franz.duge@chocri.de
http://www.chocri.de/presse/infos/

